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El jamon DOP Los Pedroches, un modelo de
sostenibilidad y equilibrio con la naturaleza

La montanera arranca en Los Pedroches, consolidando un modelo
ejemplar de cria extensiva y respeto por la dehesa

Noviembre.2025. La montanera acaba de comenzar en la comarca de Los
Pedroches, marcando el inicio del periodo mas determinante del afio para la cria del
cerdo 100% ibérico en libertad. Con la dehesa en su maximo esplendor, este momento
clave vuelve a situar a la D.O.P. Los Pedroches como uno de los ejemplos mas
representativos de produccion sostenible en Europa.

Durante estos meses, los animales se alimentan exclusivamente de bellotas e hierba,
aprovechando los recursos naturales del entorno sin sobreexplotarlo y permitiendo que el
ecosistema mantenga su equilibrio. Se trata de un modelo unico donde naturaleza y
produccion conviven de forma ejemplar, y cuyo resultado es uno de los jamones mas
valorados del pais.

La dehesa: un ecosistema que se preserva a través de la ganaderia
sostenible
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La dehesa del norte de Cordoba, caracterizada por encinas centenarias, alcornoques y
quejigos, es uno de los paisajes mediterraneos mejor conservados de Europa. Aqui, la
vida en libertad del cerdo 100% ibérico no es solo una forma de produccion, sino un
mecanismo natural de conservacion.

El manejo extensivo permite el control del sotobosque, favorece la regeneracion del
arbolado y evita la degradacion del suelo. Al mismo tiempo, genera una biodiversidad
excepcional, demostrando que la actividad ganadera, cuando se realiza con criterios
responsables, puede convertirse en la mejor aliada del medio ambiente

Un sistema de produccion basado en el respeto a los ritmos naturales

La D.O.P. Los Pedroches mantiene un proceso de produccion que pone en valor la
tradicion y la sostenibilidad:

e Cria extensiva y alimentacion natural durante la montanera, sin piensos ni
suplementos.

e Secado y maduracion en bodegas naturales, aprovechando las condiciones
climaticas de la comarca.

e Controles de calidad exhaustivos en cada fase del proceso.

Este método, lento y respetuoso, se traduce no solo en un producto de excelencia, sino
también en un impacto ambiental minimo.

Un motor de economia rural que protege el territorio

La cadena de valor del jamén de bellota 100% ibérico D.O.P. Los Pedroches implica
a ganaderos, productores, secaderos naturales y profesionales vinculados al
mantenimiento de la dehesa. Esta estructura contribuye a fijar poblacion en el medio
rural, preservar un oficio centenario y proteger uno de los paisajes mas valiosos de la
Peninsula

Trazabilidad y transparencia como garantia de calidad

Cada pieza amparada por la D.O.P. Los Pedroches llega al consumidor con un precinto
y una vitola numerados que certifican su origen, su raza 100% ibérica y su alimentacion
en la dehesa. Este sistema garantiza la autenticidad del producto y protege la integridad
del territorio.

El resultado: una joya gastronomica ligada al territorio
El jamoén de bellota 100% ibérico de Los Pedroches destaca por su textura untuosa, su

sabor persistente y la presencia de matices dulces propios de la bellota. Un producto que
encarna el equilibrio perfecto entre tradicion, naturaleza y sostenibilidad.
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Al fin Juntos: Una campaiia con valores compartidos

La D.O.P. Los Pedroches, referente en la produccion sostenible de jamoén de bellota
100% ibérico, forma parte junto a la D.O. Rias Baixas de la campafa europea “Al fin
juntos”, una iniciativa que une dos territorios de excelencia para poner en valor la
autenticidad, el origen y la calidad de sus productos. Este proyecto comun, basado en
la promocion de experiencias gastronémicas premium y financiado con fondos
europeos, refuerza el compromiso de ambas denominaciones con la sostenibilidad, la
tradicion y el respeto por sus respectivos paisajes, mostrando como dos mundos
diferentes pueden encontrarse para crear una experiencia unica que celebra lo mejor de
cada territorio.

Para mas informacion: https://exclusivosdesdeelorigen.eu/

D.0. Rias Baixas y D.O.P. Los Pedroches,
exclusivos desde el origen

Alfin juntos
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Sobre la DOP Los Pedroches

La Denominacion de Origen Protegida Los Pedroches se sitia al norte de la provincia
de Cérdoba, en un entorno natural privilegiado: la dehesa del Valle de Los Pedroches,
una de las mayores extensiones continuas de encinar de Europa. Este ecosistema
unico, junto a una tradicion ganadera fuertemente arraigada entre sus gentes y un
riguroso control de calidad, es el origen del jamoén de bellota 100% ibérico que
distingue a esta D.O.P.

Los productos amparados por la D.O.P. Los Pedroches proceden exclusivamente de
cerdos que pertenezcan a la raza porcina 100% ibérica, criados en libertad y
alimentados de forma natural durante la montanera, lo que garantiza un perfil
sensorial excepcional y una trazabilidad completa. La combinaciéon de raza,
alimentacion y tradicion artesana de los elaboradores de jamén da como resultado un
producto gastronémico de sabor intenso, textura untuosa, persistencia prolongada y
gran riqueza aromatica.

Sobre la D.O. Rias Baixas

La Denominacion de Origen Rias Baixas es una pequefia zona vitivinicola situada en
el noroeste de Espafia, en la comunidad auténoma de Galicia. En las Rias Baixas
existe una tradicion vitivinicola milenaria, que se ha heredado generacion tras
generacion, pero desde 1988, con la constitucion de su Consejo Regulador, el sector
vitivinicola adquiere un peso fundamental en el desarrollo de la economia de este
territorio.

La Denominaciéon de Origen Rias Baixas abarca la provincia de Pontevedra y una
pequeiia parte de la de A Corufia y se divide en cinco zonas: Val do Salnés, O Rosal,
Ribeira do Ulla, Condado do Tea y Soutomaior.

La D.O. Rias Baixas se caracteriza por el minifundio extremo. Apuesta por las
variedades autoctonas, y la viticultura tradicional que confieren una calidad y origen
genuinos a unos vinos de marcado caracter atlantico.

Disfrute del vino con moderacion



